
Gyozas de pato 
con mayonesa teriyaki  (6 unidades)

12€

Entrantes

Tacos de panceta
en tortilla de maíz, con guacamole y piña marinada en miel (2 unidades)

9,5€

Croquetas caseras
¡pregúntanos por los sabores disponibles!  (10 unidades)

13€

Brioche de carrillera de cerdo 
con carrillera desmechada, salsa oriental y pepinillo agridulce

9,5€

Falso arroz a la llauna
con carrillera de ternera, setas de temporada y lágrimas de foie (para 2 personas)

28€

Carpaccio de presa ibérica
con  espuma de sobrasada, tierra de anacardos y polvo de aceituna negra

13,5€

Del huerto y la huerta
Ensalada de cherry tricolor

Puerros confitados

Flores de alacahofa

con rúcula, burrata, tartar de atún y crema de mango

a baja temperatura, con base de pesto rojo y burrata

con crema de boletus y polvo de jamón crujiente (2 unidades)

11,5€

16€

15€

Queso de cabra de San Mamés
acompañado de mermelada casera de tomate cherry y crackers

12€

Sabores de la sierra

Canelón XXL de jabalí
con crema de calabaza, bechamel de setas, almendra crujiente y reducción de su jugo

19,9€

Fingers de pollo estilo Kentucky
con patatas fritas

12€

Plato infantil



Entre panes
(sólo en horario de cenas)

Hamburguesa de buey
en pan brioche, con queso cheddar fundido y cebolla caramelizada 

14,5€

Hamburguesa de costilla desmechada
en pan brioche, con rúcula y polvo de bacon

14,5€

Bocadito “El Rafa”
pan de cristal con oreja confitada, rúcula y nuestra salsa especial

10€

Pescados
Bacalao negro confitado
con chipirones encebollados 

19€

Pata de pulpo asada
sobre revolconas de piquillo, tosta de trigo negro y emulsión de chipotle

28,5€

Carnes
Medallones de paletilla de cordero deshuesada
con patatas, tierna y con un sabor irresistible

22,5€

Entrecot de rubia gallega
de vaca madurada, trinchado y acompañado de patatas mini (400 gr. aprox.)

35,5€

Lingote de cochinillo confitado
con patatas rústicas y salsa de Oporto y miel

21€

Costillar de cerdo a la bbq
cocinado a baja temperatura durante 16 horas y acompañado de patatas fritas

17,5€

 De cuchara
Judiones guisados
con su compagno tradicional

12€

Ramen madrileño
la esencia del cocido en un ramen japonés, con miso, soja y sus carnes

16,5€

(sólo en horario de comidas)



Coulant de chocolate
con helado de caramelo salado

7€

Tarta de queso azul
con crumble de galleta Lotus

7€

Torrija en pan brioche
con helado de yogur

7€

Postres

Listado de alérgenos

* Si padece alguna alergia o intolerancia, comuníquelo a nuestro
personal.  
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