
Entrantes 
Gyozas de pato 
con mayonesa teriyaki (6 unidades)

Tacos de panceta 
tortilla de maíz con guacamole y piña marinada en miel (2 unidades)

Croquetas caseras 
¡Pregúntanos cuáles tenemos disponibles! (10 unidades)

Mini brioche de carrillera de cerdo 
con carne desmechada, salsa oriental y pepinillo agridulce (1 unidad)

Falso arroz a la llauna
con carrilleras de ternera, setas de temporada y lágrimas de foie (para 2 personas)

Carpaccio de presa ibérica
con espuma de sobrasada, tierra de anacardo y polvo de aceituna negra

Del huerto y la huerta
Ensalada templada de pimientos asados 
con queso de cabra a la plancha, vinagreta de miel y tomillo y crujiente de frutos secos

Ensalada de tomate
con ventresca de Santoña, aceite de albahaca y sal marina de aceituna y anchoa

Puerros confitados
 a baja temperatura, con base de pesto rojo y burrata 

Flores de alcachofa 
 con base de crema de boletus y polvo de jamón crujiente (3 unidades)

                De cuchara
Judiones guisados
con su compango tradicional, un plato de toda la vida 

Verdinas marineras
con chipirones y carpaccio de gambón

28€

12€

9,5€

13€

15€

12€

10,5€

15€

8€

13€

(solo en horario de comidas)

13,5€

12€



Platos cenas
Huevos rotos de corral
con patatas fritas y jamón ibérico, un clásico irresistible

Hamburguesa de buey
con queso cheddar fundido y cebolla caramelizada en pan brioche

Hamburguesa de costilla desmechada
con rúcula y polvo de bacon

Bocadito “El Rafa”
pan de cristal con oreja confitada, rúcula fresca y nuestra salsa especial 

Patatas baby fritas 
elige tu salsa: mayo kimchi, mojo verde, mayo chili

Pescados
Bacalao negro confitado 
con chipirones encebollados y crujiente de puerro

Pata de pulpo asada
sobre revolconas de piquillo, tosta de trigo negro y emulsión de chipotle

Carnes
Medallones de paletilla de cordero deshuesada
con patatas, una pieza tierna y con un sabor irresistible

Entrecot de rubia gallega 
de vaca madurada, trinchado y acompañado de patatas mini (400gr aprox.)

Lingote de cochinillo confitado 
con cremoso de patata, zanahoria y salsa de oporto y miel

Costillar de cerdo a la bbq 
cocinado a baja temperatura durante 16 horas y acompañado de patatas fritas

Plato infantil
Macarrones
 con tomate y boloñesa

14€

20€

34€

21€

16,5€

18€

28,5€

14€

10€

14€

8€

10€



Coulant de chocolate
con helado de pistacho

Tarta de queso azul
con crumble de galleta Lotus

Torrija en pan brioche
con helado de yogurt

Postres

7€

7€

7€

Listado de alérgenos

* Si padece alguna alergia o intolerancia, comuníquelo a nuestro
personal antes de ordenar.  


